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Panele sensoryczne to niezwykle wazna czes¢ naszej pracy nad ulepszaniem wafli
ryzowych i kukurydzianych[. W 2023 r. za pomocg oceny sensorycznej przebadalismy
prawie 700 prébek réznych wafli, zardwno pod katem rozwoju nowych produktow, jak i
biezacej pracy nad istniejacym portfolio.

W ostatnich dniach pogtebialismy swojg wiedze na temat smakdw, zapachéw, tekstury,
odczucia w ustach, a nawet dzwieku jaki powinien wyda¢ dobry wafel.

Z pomocg Consumer Insight Consulting i Pani Agata Markiewicz uczylismy sie jak
profesjonalnie i przede wszystkim obiektywnie opisa¢ nasz produkt, tak by nie
zdradzaé subiektywnych preferendji, tylko rzetelnie okresli¢ stan produktu. Podczas
warsztatéw kazdy z uczestnikéw przeszedt takze test wrazliwoéci sensorycznejds W §
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Po co to wszystko? By dostarczy¢ mozliwie najlepszy produkté) !
ENG

Sensory panels are an extremely important part of our work on improving rice and
corn cakes[Bl. In 2023, through sensory evaluation, we tested nearly 700 samples of
various cakes, both for the development of new products and ongoing work on the
existing portfolio.

In recent days, we've been deepening our knowledge of flavors, aromas, textures,
mouthfeel, and even the sound a good cake should make. With the help of Consumer
Insight Consulting and Ms. Agata Markiewicz, we learned how to professionally and,
above all, objectively describe our product so as not to reveal subjective preferences
but accurately assess the product's condition. During the workshops, each participant
also underwent a sensory sensitivity testb WO €.

Why all this? To deliver the best possible product) ¢!



